RESTAURANTE
AKROPOLIS

ORIGINAL GRIECHISCHE KUCHE




P

S

R iy

hL R
Qe i iy

KALTE HAUSGEMACHTE VORSPEISEN

. Zaziki* Joghurt, Gurken und Knoblauch #&#°

. Taramas feingeschlagene Fischeiercreme #1346

. Oliven und Peperoni* mit Olivens! *

. Feta griechischer Schafskase %64°

. Ktipiti purierter Schafskase mit Peperoni 2

. Auberginensalat »

. Calamari-Salat 2=

. Dolmades weintraubenblitter gefiillt mit Reis

. Kalte Vorspeisenplatte* fiir eine Person 2684549

. Kalte Vorspeisenplatte* fiir zwei Personen 26 8sns

* vegetarisch




WARME VORSPEISEN

10. Pita*
11. Pita* mit zaziki »5#

12. Knoblauchbrot gersstetes Baguette,
mit frischem Knoblauch und Zaziki %°

13. Tyropita kia* Blatterteig mit Schafskase 2%

14. Spanakopitakia Blatterteig mit Spinat »

15. Saga naki* Kase gebacken 2849413

16. Haloumi* Ziegenkase &A% A13

17. Bougou rdi* Feta vom Grill, rote Paprika und griine Peperoni
18. Peperoni* gegrillt mit Knoblauch und Olivendl ?

19. Zucchini und Auberginen

20. Gegrillte rote Paprika gefiilit mit Kése *

21. Riesenbohnen* mit Schafskase iiberbacken 249
22 . Muscheln mit roter Knoblauchsol3e #0414

23. Scampi in der Pfanne mit Tomatensofe AA1°

. Tirokeftedes gebacken aus versch. Kase,
Eier und Pfeffer 2842

. Skiathos-Teller* Zuchini, Knoblauchbrot, rote Paprika,
mit Kdse und Spanakopitakia %8 %A% A3

. Warme Vorspeisenplatte fir eine Person 264

. Warme Vorspeisenplatte fiir zwei Personen 6842

* vegetarisch




SUPPEN

26.
27.
28.

SALATE

29.
30.
31.

32.

33.

34.

35.

36.

Bohnensuppe:
Huhnersuppe:

Gulaschsuppe?

Beilagensalat*
Krautsalat*

Kleiner original griechischer Bauernsalat*
mit Feta %84

GroRer original griechischer Bauernsalat*
mit Feta %84

Salat mit Gyros griiner Salat, Krautsalat, Tomaten,
Oliven, Zwiebeln, Gurken, Peperoni

Salat mit Huhnerbrustfilet griiner salat,
Krautsalat, Tomaten, Oliven, Zwiebeln, Gurken, Peperoni

Salat mit gegrillten Calamari griiner salat,
Krautsalat, Tomaten, Oliven, Zwiebeln, Gurken, Peperoni '

Salat mit Haloumi* ziegenkise, griiner Salat,
Krautsalat, Tomaten, Oliven, Zwiebeln, Gurken, Peperoni #°

Salat mit Lachs griiner Salat, Krautsalat, Tomaten,
Oliven, Zwiebeln, Gurken, Peperoni A1

Salat mit Putenstreifen griiner Salat, Krautsalat,
Tomaten, Oliven, Zwiebeln, Gurken, Peperoni A'*

Salat mit 4 gegrillten Scampi griiner salat,
Krautsalat, Tomaten, Oliven, Zwiebeln, Gurken, Peperoni '

* vegetarisch




FISCHGERICHTE

Alle Fischgerichte servieren wir mit Rotreis, frischem Gemiise und gemischtem Salat *#

38. Calamari gebacken #1324 17,20 €
39. Calamari gegrilit** 17,40 €
40. Scampi gebacken #3413 20,90 €
41. Scampi gegrillt* 21,70 €
42. Scampi - Calamari gebacken 4 #9.413a14 19,10 €
43. Scampi - Calamari gegrillt A~ 19,50 €
44. Gavros kleine Fische #6413 15,10 €
45. frische Dorade vom Grill, mit Bratkartoffeln A 22,10 €
46. Lachsfilet vom Grill 2 19,80 €
47. Tilapiafilet gebacken o412 19,40 €

48. frisches Seezungenfilet gebacken, mit SoBeaus 20,80 €
aus Zitronen und Olivengl A5 A% A13

49. Schwertfisch vom Grill, mit SoRe 21,10 €

aus Zitronen und Olivend| %4
. frische Baby-Calamari vom Grill . 19,40 €
. frischer Rotbarsch vom Grill ## 19,80 €
. Fisch-Platte fir 1 Person, 22,80 €

Gavros, Tilapia, Calamari, Scampi 346 A% A13

. Fisch-Platte fiir 2 Personen, 43,90 €

Gavros, Tilapia, Calamari, Scampi #3:46.A% A13




FLEISCHGERICHTE

Alle Fleischgerichte servieren wir mit Tomatenreis, Pommes, Zaziki und
gemischtem Salat 2649 A10

52. Gyros-Teller 15,50 €
53. Gyros-Teller mit pita 16,70 €
54. Suflaki magere FleischspieRe 15,90 €
55. Meteoraspiel suflaki mit Kase iiberbacken 17,40 €
56. Biefteki Hacksteak 14,50 €
57. Biefteki Spezial Hacksteak gefiillt mit Schafskase ## 15,60 €
58. Schweinesteak 16,40 €
59. Medaillons vom Schweinefilet 18,20 €
60. HUhnerbrustfilet 16,20 €
61. Lammkotelett 21,50 €
62. Lammsteak mit Bratkartoffeln 24,10 €

63. Rumpsteak ca.2509 27,10 €

FUR ZWEI PERSONEN

Alle gemischten Platten servieren wir mit Reis, Pommes, Zaziki und
gemischtem Salat % *°

64. Metaxa-Platte Gyros, 2 Schweinefilet, 2 Steak,
Calamari, Scampi, dazu 2 Metaxa fiir 2 Personen #3A14

65. Akropolis-Platte Gyros, 2 sufiaki, 2 Steak, 2 Bifteki,
dazu 2 Ouzo fiir 2 Personen #3 A1




GEMISCHTE PLATTEN

Alle Fischgerichte servieren wir mit Rotreis, Pommes und gemischtem Salat *#

66. Dimitrios-Teller putenbrust- und Hiahnchenbrustfilet, 17,90 €
Schweinefilet, mit Champignon-Sofe A6 4% A13

67. Lindos-Teller Gyros, Calamari A 1 7,40 €

68. Akropolis-Teller Gyros, Bifteki, Steak, 18,60 €

Calamari, Scampi A13A14
69. Saloniki-Teller suflaki, Gyros 15,80 €
70. Dorf-Teller Gyros, Bifteki, Steak, Suflaki 1 8,60 €
71. Corfu-Teller 2 Bifteki, Gyros 16,70 €
72. Apollon—TeIIer Gyros, Rinderleber, Bifteki 1 6,70 €
73. Lamm-Teller2 Lammbkotelett, Lammfilet, Lammsteak 22,50 €

74. Filet-Teller Schweinefilet, Hihnerbrustfilet, 23,90 €
Lammfilet, Rumpsteak

75. Athen-Teller Gyros, Lammbkotelett, Schweinefilet, 20,70 €
Huhnerbrustfilet

76. Meteora-Teller Gyros, 2 Steak, Scampi, Calamari A>A1 1 9,60 €

TELLER AUS DEM BACKOFEN ODERTOPF____

77. Lammkeule aus dem Backofen mit Pommes,
griinen Bohnen oder Riesenbohnen, oder Reis und Salat

78. Exohiko Lammkeule iiberbacken mit Kase, Peperoni,
Oliven, Kartoffeln und Schafskase #°

79. Mousaka Hackfleisch, Zucchini, Auberginen, Kartoffeln

80. Manestra Frikadellen gegrillt, Kritharaki
(griechische Nudeln) mit Kase #°

. Eintopf vom Lamm mit Bratkartoffeln

. Stifado vom Rind mit ki. roten Zwiebeln, Reis *°




PFANNENGERICHTE

Alle Pfannengerichte servieren wir mit Kase Giberbacken, Tomatenreis, Pommes und
gemischtem Salat

81. Gyros-Teller mit Metaxa-SoRe 24 16,80 €
82. Gyros mit scharfer SoRe, nicht tiberbacken A1 17,40 €
83. Gyros mit Kasesofe, nicht iiberbacken *° 18,40 €
84. Bifteki mit Metaxa-SoRe 249410 16,80 €
85. Rinderleber mit wein-SoBe, nicht tiberbacken 17,20 €
86. Schweinefilet mit Metaxa-SoRe %41 18,80 €
87. Huhnerbrustfilet mit Metaxa-SoBe A1 17,80 €
88. Hiihnerbrustfilet mit kise-5oBe * 18,40 €
89. Lammfilet mit Metaxa-SoRe A1 25,90 €

. Putensteak in pfeffersoBe, mit Pommes, 15,90 €
nicht tiberbacken %% A1°

. Putensteak in ChampignonsoBe, mit Pommes, 16,20 €
nicht Giberbacken %49 A1°

SPEZIAL-TELLER

Alle Spezial-Teller servieren wir mit Pommes und gemischtem Salat

90. Bauern—SpieB Schweinefilet in pikanter Sof3e A'°

91. Akropolis-Spie suflaki gefiillt mit Schafskése *
92. Huhnerbrustfilet gefiillt mit Schafskése und Spinat »

93. Lammsteak gefillt mit Schafskase, mit pikanter Sof3e #°
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FUR UNSERE KLEINEN GASTE

Alle Kindergerichte servieren wir mit Pommes

94. Gyros Spezial mit zaziki >#*

95. Suflaki mit zaziki 28
96. Calamari mit Zaziki 2849
97. Schweineschnitzel =

98. Hahnchenschnitzel ».»

BEILAGEN

99. Pommes
100. Tomatenreis o
101. Butterreis
102. Kroketten
103. Bratkartoffeln
104. Riesenbohnen
105. Griine Bohnen

106. Reisnudeln




NACHSPEISEN

401.
402.
403.
404.
405.
406.
407.

Galaktoboureko GrieBpudding im Blitterteig *°

Baklava mit Eis und Sahne »

Griechischer Joghurt mit Honig und Walnuss *°

Schoko Soufflé
Gemischtes Eis mit Sahne »
Mousse au chocolat

Pana Cotta




WARME GETRANKE

121. Tasse Kaffee

122. Cappuccino

123. Latte Macchiato
124. grol3e Tasse Kaffee
125. Espresso

126.Tee

127. Mokka (griechischer Kaffee)

APERITIF / SPIRITUOSEN

408. Cognac Metaxa very old 2cl.
409. Cognac Metaxa 12 Sterne 2cl.
410. Cognac Metaxa 7 Sterne 2cl.

180. Cognac Metaxa 5 Sterne 38%/2cl.
411. Ouzo Plomari 2cl.
412. Ouzo Apollo 2cl.

179. Ouzo pur oder mit Eis 38% /2 cl.

413. Tsipouro very old 2cl.
414. LikOr Banane / Rose 2cl.
415. Ramazzotti 2cl.

416. Aperol Spritz 0,331




ALKOHOLFREIE GETRANKE
150. Coca-Cola 3¢

151. Coca-Cola "3

152. Spezi "»°

153. Spezi '2°

154. Fanta ':

155. Fanta '»

156. Zitronenlimonade 2
157. Zitronenlimonade '3

158. Orangensaft

159. Orangensaft

160. Traubensaft

161. Traubensaft

162. Apfelschorle

260. Apfelschorle

163. Mineralwasser mit Kohlensaure
164. Mineralwasser mit Kohlensaure
262. Mineralwasser mit Kohlensaure
263. Mineralwasser still

264. Mineralwasser still

265. Mineralwasser still

165. Orangensaftschorle

166. Traubensaftschorle

167. Traubensaftschorle




ALKOHOLFREIE BIERE

177. Paulaner hell

178. Franziskaner Weizen

ALKOHOLISCHE GETRANKE

168. Helles

169. Radler

170. Pils

171. Franziskaner Hefe-Weizen nei
172. Franziskaner Hefe-Weizen dunkel
173. Franziskaner Hefe-Weizen ieicht
174. Cola-Weizen s0%weizen und 50 % Cola

175. Russen 50 % weizen und 50 % klare Zitronenlimonade

176. Alt-Bayerisch Dunkel




OFFNUNGSZEITEN

Montag
Dienstag - Sonntag
Warme Kiiche

RESERVIERUNGEN UNTER

mittags geschlossen
11.00 - 14.00 Uhr

17.00 - 23.00 Uhr
17.00 - 23.00 Uhr
bis 22.00 Uhr

Telefon 08552 - 9746634

LISTE ALLER ZUSATZSTOFFE UND ALLERGENE

1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff(en)
3 mit Antioxidationsmittel

4 mit Geschmacksverstarker

5 geschwefelt

6 geschwarzt

7 mit Phosphat

8 mit Milcheiweil3

ALLERGENKENNZEICHNUNG

9 koffeeinhaltig
10 chininhaltig
11 mit StBungsmittel
12 enthalt eine Phenylalninquelle

13 gewachst
14 mit Taurin

A1 Glutenhaltiges Getreide / -erzeugnisse (u.a. A7
Weizen, Hartweizen, Roggen, Hafer, Gerste)
Sellerie / -erzeugnisse (Bleichsellerie, Knollen-

sellerie, Staudensellerie)

A2 A8

A9

A3 Krebstiere / -erzeugnisse (u. a. Krebs, Shrimps, A10
Garnelen, Scampi, Hummer)
A4 Lupine /-erzeugnisse (u. a. Lupinenmehl, A11
Lupinenkonzentrat, Lupinenprotein) A12
A5 Sesam/-erzeugnisse (u. a. Sesamdl,
Sesammehl, Sesamsamen) A13
A6 Fisch /-erzeugnisse (alle Fischarten, A14

u. a. Anchovis, Kaviar)

Senf / -erzeugnisse (u. a. auch Senfsprossen,
Senfpulver, Senfkdrner)

Erdniisse / -erzeugnisse, alle Erdnusssorten

Milch / -erzeugnisse, einschlieflich Laktose
Schwefeldioxid / Sulfite, E 220 - E 228 (u. a. in
Trockenobst, Wein, Tomatenptiree)

Soja / -erzeugnisse, alle Sorten Sojabohnen
Schalenfriichte (NUsse) / -erzeugnisse (u. a. Mandeln,
Haselnisse, Walniisse, Pistazien, Cashewkerne)

Eier / -erzeugnisse, alle Eiersorten

Weichtiere / -erzeugnisse (u. a. Schnecken, Muscheln,
Austern, Tintenfisch, Calamares)

Inhaber:

Dimitrios Michalis
Krollstralle 6
94481 Grafenau
www.akropolis-grafenau.de






